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Tipologia: Bianco
Denominazione: DOC
ViƟgni: Coda di Volpe 100%
Zona di produzione: Montemarano
Terreno: Calcareo argilloso
Densità: 2500 ceppi per eƩaro
EEtà del Vigneto: 8-12 anni
Posizione del vigneto: 500/530 metri s.l.m.
Esposizione: Sud-Est
Produzione: 90 q.li per eƩaro
Vendemmia: Manuale in casseƩa
Periodo della vendemmia: Metà oƩobre
Fermentazione: in acciaio a temp. controllata
MMaturazione: circa 4 mesi in acciaio
Affinamento in boƫglia: minimo 2 mesi
Allevamento: spalliera-guyot

CaraƩerisƟche organoleƫche: oƩenuto prevalentemente da uve del 
classico viƟgno irpino Coda di Volpe.
Questo vino di colore giallo paglierino, intenso e vivace. 
I profumi di decisa personalità, sono freschi ed eleganƟ di media 
iintensità e persistenza.
Si abbina perfeƩamente a molteplici preparazioni a base di pesce, 
crostacei, molluschi e fruƫ di mare ma si adaƩa molto bene anche a 
delicate preparazioni di carni bianche e a formaggi di media stagionatura.


